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11. pielikums 
Ministru kabineta 

2014. gada  12. augusta
noteikumiem Nr. 461
Nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas prasības olām, putnu gaļai un tās 
produktiem

I. Putnu audzēšana
1. Putnus nodrošina ar pilnvērtīgu, vecumam, sugai un produktivitātes virzienam atbilstošu barību.
2. Ja putnu barošanai izmanto rūpnieciski ražotu vai no cita operatora iepirktu putnu barību, nepieciešams barības kvalitāti apliecinošs sertifikāts vai kvalitātes apliecība.
3. Putniem izmanto brīvo turēšanas metodi vai turēšanu kūtī. Būros vai sprostos atļauts turēt paipalas.
4. Strausiem nodrošina iespēju uzturēties āra aplokā.
5. Šā pielikuma I nodaļā minēto prasību ievērošanu kontrolē dienests saskaņā ar Ministru kabineta 2014. gada 12. augusta noteikumu Nr. 461 "Prasības pārtikas kvalitātes shēmām, to ieviešanas, darbības, uzraudzības un kontroles kārtība" (turpmāk – noteikumi) 22. punktu, ja izejvielas piegādā operatoram, kas produktu marķē ar noteikumu 5. pielikuma II nodaļā minēto shēmas norādi. 
II. Olas un to produktu ražošana
6. Olu kvalitāte atbilst šā pielikuma tabulā minētajām prasībām.
Tabula

Olu kvalitātes prasības
	Nr.

p. k.
	Rādītājs
	Noteiktās prasības
	Kontrole

	1.
	Olu vizuāla novērtēšana
	Olas ir tīras, sausas, ar nebojātu čaumalu, bez plankumiem un ieplaisājuma pazīmēm
	Kontroli veic operators katrai partijai

	2.
	Olas forma un izmērs
	Putnu sugai, šķirnei un putnu vecumam raksturīga olu forma, čaumalas biezums un čaumalas krāsojums
	Kontroli veic operators katrai partijai

	3.
	Olas raksturojums
	Jēlā veidā olas dzeltenums ir dzeltenā krāsā ar dažādiem toņiem un krāsas intensitāti. 

Olas baltums ir stingrs un dzidri caurspīdīgs. Olas dzeltenuma lielums attiecībā pret baltumu raksturīgs putnu sugai, barošanas specifikai un atbilst svaigi dētas olas konsistencei
	Kontroli veic operators pēc nepieciešamības, bet ne retāk kā vienu reizi putnu dēšanas sezonā


III. Putnu gaļa un tās produktu ražošana
7. Putnu gaļu atdzesē aukstuma telpās līdz temperatūrai, kas nav augstāka par 4 ○C.
8. Atdzesētu putnu gaļu uzglabā temperatūrā, kas nav zemāka par 1 ○C un augstāka par 4 ○C.
9. Saldētu putnu gaļu iegūst atbilstoši lietotajai saldēšanas tehnoloģijai. Gaļas uzglabāšanas laikā nodrošina pastāvīgi nemainīgu saldēšanas tehnoloģijā paredzēto temperatūras režīmu.
10. Putnu gaļas produktu un gaļas izstrādājumu ražošanā aizliegts izmantot:

10.1. mehāniski atkaulotu gaļu;

10.2. augu izcelsmes olbaltumu;

10.3. tauku un ādu emulsiju;

10.4. pārtikas piedevas uzglabāšanas laika pagarināšanai, ārējā izskata uzlabošanai un vēlamo struktūras īpašību nodrošināšanai.

11. Putnu gaļas produktos un gaļas izstrādājumos pievienotā sāls saturs nepārsniedz 1,8 g uz 100 g produkta. 
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